
Menüauswahl vom 20. bis 26. Juli 2026

Mittagessen Abendessen

Montag
20.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Gefüllte Kalbsbrust mit Noilly Prat Sauce
Pommes Savoyarde
Überbackener Fenchel

Süsses vom Dessertbuffet

Gefüllte Teigtaschen mit Salbeisauce
Salat oder Kompott

Dienstag
21.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Brätschnitzel mit Bratensauce
Müscheli
Französische Erbsli

Süsses vom Dessertbuffet

Griechischer Salat
mit Trockenfleisch garniert

Mittwoch
22.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Rindsgeschnetzeltes "Stroganoff"
Butterspätzli
Mangold

Süsses vom Dessertbuffet

Zwetschgenjalousie
mit Vanillesauce

Donnerstag
23.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Kalbsfrikasse
Polenta mit Sbrinz
Ofentomate

Süsses vom Dessertbuffet

Bunter Teigwarensalat garniert

Freitag
24.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Gebratene Dorade mit Kräuter-Limettensauce
Bunter Reis
Blumenkohl mit Nussbutter

Süsses vom Dessertbuffet

Chäschüechli
Salat oder Kompott

Samstag
25.07.2026

Suppe, Salat oder Kompott

Hausgemachte Lasagne
Blattspinat

Süsses vom Dessertbuffet

Überbackene Maisschnitte
mit Gorgozolasauce
Salat oder Kompott

Sonntag
26.07.2026

Sonntagssuppe

Entlebucher Hofkaninchenrollbraten mit Dörrpflaumensauce
Pommes Dauphine
Broccoli "Mimosa"
Buntes Marktgemüse

Süsses vom Dessertbuffet

Aprikosenwähe
mit Nidle

Saisonhit Sommerliche Salatvariationen (Siedfleisch- oder Thonsalat garniert)

Nachweis: Fleisch, Brot und Backwaren, welche nicht speziell deklariert sind, stammen aus CH-Produktion. Poulet und Kaninchen können mit Antibiotika oder anderen 

wachstumsfördernden Stoffen erzeugt worden sein. Schweizer Eier aus Bodenhaltung.


